
COCKTAIL
Martini Bianco
Martini Rosê

Abacaxi com menta
Pêssego
Del Mare

Cajú
Maracujá

Vinho com Abacaxi
Leite de côco com Curaçau

CANAPÉS
Ricota
Atum

Presunto
Salame

Bacalhau
Queijo

PRATO FRIO
- Salpicão de legumes ou 

Maionese c/ Carne Fatiada 
(Lagarto) ou Salpicão de 

Frango Desfiado.

BUFFET QUENTE

Salgadinhos: 
Coxinhas Pérola
Risolis de carne

Supremo de calabresa 
Supremo camarão c/ catupiry

Supremo de catupiry
Croquetinhos de carne

Croquetinhos de bacalhau
Maravilhas de queijo

Cigarrete de presunto e queijo
Casadinho de Tomate Seco

Casadinho de Camarão
Maravilhas de Provolone

Kibe

Salgadinhos assados:
Empada de palmito

Esfiha de carne
Hamekim presunto e queijo

Pastel assado de frango
Folhado de Tomate Seco

Esfiha de Escarola
Mini Pastel Folhado de Peito 

de Peru

PRATO QUENTE =R$___________
1 - Strogonoff de Filé Mignon ou 
Frango, Arroz Branco e Batata Palha
2 - Escalopinho ao Molho Madeira, 
Arroz com Passas e Batata Sauteé
3 - Peru Fatiado ao molho Madeira, 
Arroz com Amêndoas e Creme de 
Milho Verde
4 -  Lombinho ao molho Pérola, Arroz 
à Grega e Batata Gratinada
5 - Peito de Frango ao Molho de 
Catupiry, Arroz com Açafrão e Batata 
Sauteé
6 - Medalhão de Filé Mignon, Arroz 
Branco e Legumes na Manteiga
7 - Risoto de Camarão com Palmito, 
Salmão ao Forno com Molho de 
Alcaparras

BEBIDAS
Whisky__________________ (cliente)
Vinho___________________ (cliente)
Cerveja* ________caixas de Itaipava
Refrigerantes* (Coca, Fanta, Sprite, 
Guaraná Antarctica, Coca Light e 
Guaraná Diet)
03 Champagnes para o brinde
Água Mineral*

* cortesia

DOCES E BOLO

Bolo de_______________

Sabor_________________

Mod:_________________

Doces variados: 
Brigadeiro

Beijinho de côco
Mini trufas côco e 

chocolate
Camafeu de Nozes

Perinhas e maçãzinhas
Caramelados de ameixa e 

damasco
Caramelados de castanha 

e cereja
Bombons de uva 

(chocolate branco e preto)
Brigadeiro ball

TÉRMINO DA RECEPÇÃO: 
Mesa com licores, balas, café, tortas de maça, morango e limão.

MATERIAL E PESSOAL: 
Incluso todo material e pessoal necessário ao serviço de Buffet. 
(incluso toalhas nas mesas dos convidados)

OBS.:__________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

OPCIONAIS:
1 - Salada Verde 4 folhas
2 - Mesa de frios e pães
3 - Mesa de Frutas
4 - Entrada Quente (Escondidinho de Carne Seca, Frango 
      ou Legumes)
5 - Massa Recheada (Rondele ou Canelone)
6 - Som Mecânico (DJ, iluminação analógica, fumaça)
7 - Telão / Projetor
8 - Decoração das Mesas com Sousplat
9 - Decoração Padrão do Buffet

-Mesa do Bolo, Mesa de Bem Casados e 
Lembrancinhas com Flores Naturais
- Mesa dos Convidados com Aquários 
(com pétalas e velas flutuantes)

10 - ____________________________________________Obs1: Buffet concede 5% a título de margem de segurança.


